
PRIMI PIATTI

Gramigna €11.00
Gramigna con salsiccia e pesto di basilico.

Gnocchetti €13.00
Gnocchetti di patate con gamberi, spinacino e agrumi.

€12.00
Tagliatella verde all’ortica con ragù bolognese.
Tagliatella (Taglietella gialla senza glutine)*

Tagliolini €12.00
Tagliolini al prosciutto crudo e profumo di limone.

(Senza glutine)*

Tortellini €14.00
Tortellini alla crema di Parmigiano Reggiano DOP. 

(Senza glutine / Senza lattosio)*

Tortelloni €13.00
Tortelloni ripieni di ricotta e spinaci burro e oro /
burro e salvia / olio e pepe.

(Senza glutine / Senza lattosio)*

SECONDI PIATTI

€12.00
Salsiccia alla griglia con patate rustiche.
Salsiccia

€17.00
Tagliata di manzo alla griglia.
Tagliata classica

€18.00Tagliata all’aceto balsamico
Tagliata di manzo con cipolla 
caramellata e aceto balsamico.

Flan di verdure €10.00
Flan al forno con verdure di stagione.

Polentine fritte €12.00
Polentine fritte con squacquerone e 
ragù bolognese.

Cotoletta bolognese €15.00
Cotoletta di maiale vecchia 
maniera con osso.

(Senza lattosio)*

radice del gusto
C H I O S C O

*Comunicare e chiedere sempre al cameriere la 
conferma della disponibilità senza glutine /lattosio.



radice del gusto
C H I O S C O

PIATTI FREDDI

Zucca al forno €12.00
Zucca al forno con misticanza, 
caprino e mandorle tostate.

Caprese €10.00
Mozzarella e pomodori con 
gel al basilico.

(Senza lattosio)*

Panzanella €9.00
Crostini di pane con aceto, pomodori, cetrioli, 
cipolle rosse, basilico e Pecorino di Grotta.

Fesetta di lombo €12.00
Fesetta di lombo alle erbe con 
sfogliatine alle nocciole e amarene.

Lombetto tonnato €12.00
Lombetto tonnato con insalatina 
e capperi.

CONTORNI

Verdure miste
grigliate

€6.00

Patate al rosmarino
cotte al forno

€5.00

Patate fritte €5.00

Pomodori al timo
gratinati

€5.00

Melanzane percorino 
e pepe

€5.00

CESTINI

Crescentine vuote €6.00

(6 crescentine)

Crescentine vuote senza glutine* €6.50

*Comunicare e chiedere sempre al cameriere la 
conferma della disponibilità senza glutine /lattosio.



radice del gusto
C H I O S C O

TAGLIERI

Tagliere misto €16.00
Prosciutto crudo, mortadella, salame,
pecorino, squacquerone* e miele.

Tagliere di salumi €16.00
Prosciutto crudo, finocchiona, 
mortadella, coppa e salame.

Tagliere di formaggi €16.00
Pecorino, squacquerone*, primo sale, 
bufala, miele e humus.

Quattro meraviglie €5.00
Friggione, giardiniera, cipolline borettane e pesto.

Aggiunte singole €1.50
Squacquerone*, humus, friggione, giardiniera,
miele, cipolline, ragù, nutelline, pesto.

(6 crescentine a persona)

DOLCI

Sorbetto al limone o
caffè

€4.00

Crostata del giorno €5.00

Dolci dell’appennino €6.00
Cantucci e zuccherini con vin santo.

Tenerina con mascarpone €6.00
(Senza glutine / Senza lattosio)*

Tiramisù €5.00(Senza lattosio)*

Mascarpone €6.00
Mascarpone allo yogurt con 
crumble / fragole / frutti di bosco.

(Senza lattosio)*

Coperto €2.50
*Comunicare e chiedere sempre al cameriere la 

conferma della disponibilità senza glutine /lattosio.



radice del gusto
C H I O S C O

VINI BIANCHI

Suavignon
Chardonnay 
Prosecco 

€19.00
€19.00
€20.00

VINI ROSSI

Sangiovese
Chianti 
Lambrusco DOC

€19.00
€20.00
€20.00

VINI SFUSI

Lambrusco / Pignoletto
0.25 lt 
0.5 lt
1 lt

€3.50
€5.00
€9.00

BIBITE IN LATTINA €3.00

CAFFETTERIA 

Caffè / Decaffeinato / Orzo
Caffè corretto
Liquori / Amari

€1.30
€1.60

€3.00 / €4.00

BIRRA 

Birra - 33 cl (vetro)
Birra - 50 cl (vetro)
Birra - 66 cl (vetro)
Birra piccola - 20 cl (spina)
Birra media - 40 cl (spina)

€3.50
€4.00
€4.50

€3.00 / Ipa €3.50
€5.00 / Ipa €6.00

ACQUA IN CARAFFA  €1.50



radice del gusto
C H I O S C O

BIBITE

Acqua naturale / frizzante - 0,5 l
Acqua naturale / frizzante - 1,5 l
The pesca / limone - 330 ml
Succo pesca / pera / mirtillo - 200 ml
Coca Cola - 330 ml (vetro o lattina)
Coca Cola - 1l
RedBull - 330 ml
Fanta - 330 ml
Ginger Beer - 200 ml
Chinotto - 275 ml
Aranciata / rossa - 275 ml
Limonata - 275 ml
Crodino - 100 ml
San Bitter - 100 ml
Campari Soda - 98 ml
Schweppes limone - 98 ml
Birra - 33 cl (vetro)
Birra - 50 cl (vetro)
Birra - 66 cl (vetro)
Birra piccola - 20 cl (spina)
Birra media - 40 cl (spina)

€1.00
€2.00
€3.00
€3.00
€3.00
€5.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.50
€4.00
€3.00
€3.00
€3.50
€4.00
€4.50

€3.00 / Ipa €3.50
€5.00 / Ipa €6.00

CAFFETTERIA

Caffè / Decaffeinato / Orzo
Caffè correto
Cappuccino
The / Infusi
Brioches
Patatine - 50 g

€1.30
€1.60
€1.60
€1.50
€1.60
€1.50

VINI AL CALICE

Lambrusco 
Pignoletto
Prosecco

€3.50
€3.50
€3.50



radice del gusto
C H I O S C O

DRINK ALCOLICI

Spritz Aperol / Campari / Hugo
Mojito
Caipiroska alla fragola / lime
Gin Tonic / Gin Lemon
Vodka Redbull
Malibù e ananas
Negroni

€5.00
€7.00
€7.00
€6.00
€6.00
€6.00
€7.00

DRINK ANALCOLICI

Virgin Mojito
Virgin Strawberry Daiquiri
Virgin Piña Colada

€5.00
€5.00
€5.00

LIQUORI / AMARI

Limoncello
Nocino
Liquerizia
Amaro del Capo
Montenegro
Jack Daniel’s
Jägermeister

€3.00
€3.00
€3.00
€4.00
€4.00
€4.00
€4.00

APERITIVI

Classico* €8.00
Drink + patatine, salsa, olive, noccioline e pizzette*.

Frittini €11.00
Drink + olive alla scolana, mozzarelline
e verdure miste in pastella.

Mini tagliere* €13.00
Drink + mini tagliere misto con 
mini crescentine*.

*Comunicare e chiedere sempre al cameriere la 
conferma della disponibilità senza glutine /lattosio.



radice del gusto
C H I O S C O

MENÙ CRESCENTINE / PIADINE

*Comunicare e chiedere sempre al cameriere la 
conferma della disponibilità senza glutine /lattosio.

€2.00

€2.50

€5.00

€4.50

€5.00

€5.00

€5.00

€4.00

€1.00

€5.00

CRESCENTINA / PIADINA VUOTA

CRESCENTINA / PIADINA VUOTA SENZA GLUTINE*

PROSCIUTTO CRUDO

PROSCIUTTO COTTO

SALAME 

FINOCCHIONA

SQUACQUERONE* E RUCOLA

NUTELLA

AGGIUNTE SINGOLE 

PATATINE FRITTE 

(Verdure, Squacquerone*, pecorino, mozzarella*)
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	CRESCENTINA / PIADINA VUOTA


